BAROLO M ASSOLINO
Az Agricola Vigna Rionda, Serralunga d Alba

"”..Massolino familiens "almindelige” Barolo er forbleffende konstant. En kraftig, ter,
kompleks og detaljeret vin, der viser hvordan =gte Barolo skal smage..”
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Barolo, Vinens Konge — Kongernes Vin

For de fleste star Barolo omradet i Piemonte i det nordvestlige Italien
som landet fornemste vinomrade. | hvertfald er det her ltaleins store
Nebbiolo drue, nar de sterste og mest dramatiske hejder.

Barolo’en som vi kender den i dag, fandt sin stil i midten af 1800 tallet, og
vinen blev foruden af adelen i Torino drukket af Kongehuset i Savoyen.
Navnet "Vinens Konge — Kongernes Vin var siledes oplagt.

/Egte Barolo er en lengelevende, koncentreret og kompleks, ter og ud-
preget garvesyreholdig vin, med aromaer, der giver mindelser om terre-
de roser, tj®re, lakrids. | al terheden findes ofte en underfundig "sedme”,
der sammen med Barolo’en fine syre, ger den til gourmetens dremme
vin! Ga langt uden om "billige” Barolo'er. De har kun navnet Barolo pa
etiketten, men smager ikke af det. Den =gte vare er altid kostbar!

Massolino familiens Az Agricola Vigna Rionda
Giovanni Massolino grundlage Az. Agricola Vigna Rionda’, der er blandt
Barolos absolutte topproducenter i 1896. | dag arbejder tre generationer
side om side om at skabe nogle af Barolo’s storste vine. Guiseppe Masso-
lino er mentor og holder et vigent eje med sennerne Giovanni og Renato
Massolino.

Giovanni passer familiens |6 ha. store (sma??) vinmarker, der alle befinder
sig i Serralunga d'Alba omradet. Renato har tilbragt en stor del af de sid-
ste 30 ar i keldrene. Yngste generation Franco er uddannet snolog, og
har bidraget med en vis grad af "modernisme”, blandt andet i form af Bar-
riques,

Ankerstenen hos Massoline er uden diskussion familiens Crus Vigna Rion-
da, Vigna Margheria, Vigna Parafada. Ferstnzvnte er maske den mest be-
remte mark i Barolo.

Massolinos Barolo

Massolinos Barolo DOCG stammer fra i alt 3 ha., der er fordelt over fle-
re marker. Ca. 20.000 flasker om aret er alt, hvad der produceres af den-
ne vin, der lagres helt traditionelt i store fade. | vanskelige ar deklasserer
Massolino familien vin fra de tre top Crus — og det ger den "almindelige”
Barolo forbleffende konstant. En kraftig, ter, kompleks og detaljeret vin,
der viser hvordan =gte Barolo skal smage.
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