2008 CHIANTI LEONARDO

Cantine Leonardo da Vinci — Chianti, Toscana, Italien

Redvin - Sangiovese

Chianti - Italiens mest kendte vinomrade

Chianti er formentlig det Italienske vindistrikt, der er kendt af de fleste. Det
er ogsa et af de smukkeste vinomrader i Italien - eller verden for den sags
skyld. Druen, der danner rygraden i enhver Chianti er [taliens store
Sangiovese drue, der nar den er bedst, giver dybrade, vine med kraft nerve
og en appetitlighed, der enestdende. Forudsatningen er imidlertid, at vinen
kommer fra en god producent.

Cantine Leonardo da Vinci

- kvalitet og value

Cantine Leonardo da Vinci har som malsa@tning at producere de bedste
Chiantier, der samtidig skal yde det bedste pris/kvalitetsforhold i omradet.
0g det lykkes skal man tro bade den nationale og internationale presse
overmade godt. Udgangspunktet er i vinmarkerne, hvor der er fokus pa
optimal druekvalitet, men ogsa stjerne vinmageren Alberto Antonini har en
stor del af zren for Cantine Leonardo’s fremragende vine.

Leonardo’s Chianti

Druerne til Cantine Leonardo da Vinci's fremragende Chianti kommer
overvejende fra skraningerne i kommunerne Vinci, Cerreto, og Guidi. Der
anvendes alene Sangiovese druer, der hestes ved optimal modenhed.
Garingen forleber under fuld temperaturkontrol og med "remontage”, hvor
den geerende most pumpes ud fra bunden af geringskarret og sprejtes over
drueskallerne averst i garingstanken. Dette tjener bade til at ilte mosten, sa
garcellerne arbejder optimalt, men trakker ogsa maksimal farve, tannin og
aroma ud af drueskindet. Efter endt geering lagres den unge vin frem til
marts, hvorefter den tappes for at bevare de sunde frugtaromaer fra
druerne optimalt.

_CHIANTI

Flot koncentration og appetitlig frugt

| glasset imponerer Leonardo’s Chianti med sin dybe farve og sin appetitlige,
nuancerede og intense duft af solmoden Sangiovese drue. Smagen er
koncentreret og smidig. Perfekt il

f.eks. kalv, en salat med andebryst, lettere grillretter. Nyd den mellem et og
tre ar fra hestaret.

Aen lille vinkelber




