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En af Bourgognes vigtigste jordbesiddere

| 1859 grundlagde Louis Henri Denis Jadot sin vinvirksomhed. Pa dette
tidspunkt havde Jadot-familien allerede sublime jordbesiddelser, blandt
andet den legendariske 1. Cru Clos des Ursules i Beaune. | arene siden er
der labende fajet marker til, og i dag ejer Louis Jadot over 150 hektar af de
fineste vinmarker, og er saledes et af Bourgognes betydeligste Domaines.

Beaujolais’ genfadsel

Beaujolais' vine er efterhanden blevet synonyme med frugtige, tyndbenede
tarstslukkere. Men i gamle dage var vinene ganske anderledes dybe og
mere interessante, og de bedste opnaede priser pd niveau med vinene fra
Cote d'Or, og blev produceret, lagret og nydt med samme omhu. Siden
midten af 1990'erne har Louis Jadot investeret kolossale ressourcer i at
genopdage den oprindelige Beaujolais.

Biodynamik, lave hastudbytter og masser af tid

Louis Jadot eksperimenterer bl.a. med biodynamisk dyrkning og lave
hastudbytter. Vinene vinificeres praecis som Cote d'Or-vine, hvilket vil sige
med lang tids skindkontakt og nansom garing, sa vinen opnar dybde og
styrke. Dette star i grel kontrast til den almindeligt udbredte
fremstillingsmetode | Beaujolais, hvor man gennemferer vinificeringen
lynhurtigt, hvilket giver lette ballevine med enstrenget frugt.

Jadot’s Moulin & Vent fra Chiteau des Jacques

| 1996 kebte Louis Jadot det allerede dengang velrenommerede Chateau
des Jacques. Slot og keeldre var i perfekt stand, men vinmarkerne trangte til
forbedringer. Fremstillingen af vinene er nu ogsa blevet forfinet vasentligt:
Druerne hdnd selekteres, ligesom udbladningstiden pa drueskindet nu er
forl&nget vasentligt. Den unge vin fadlagres i 12 til 14 maneder. Resultatet
er intet mindre end sublimt og Chateau des Jacques er idag den bedste vin i
Moulin & Vent og Beaujolais overhovedet! Den kan gemmes i 20 ar, men den
super modne struktur ger, at den smager forrygende allerede 3 - 4 ar fra
hast.
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