
Den lille vinkælder 

1 fl. 
2009 

Carmen Chardonnay 
Chile 

 
 

 Vinen byder på intens 
bærfrugt med fine 

eksotiske nuancer, samt 
en friskhed, som gør 

helhedsindtrykket 
særdeles 

appetitvækkende. Perfekt 
til retter med grønsager, 
fisk, magert fjerkræ eller 

som et glas i "utide"! 

1 fl. 
2010 

Ravelli Montepulciano 
D´Abruzzo 

Italien 
 

Duften er mættet med 
moden kirsebær og 

nuancer af solbær og 
blomme. Smagen er 

pakket med fuldmoden 
frugt. Nyd som ledsager 

til retter med fjerkræ, 
svine – eller kalvekød 

samt pastaretter! 

1 fl. 
2010 

Ferrandiére 
 Merlot 

Sydfrankrig 
 

Farven er dybrød og 
duften fyldt med noter 
af blommer, solbær, 

kirsebær og 
muscatnød. 

En god ledsager til 
pølser, mixed grill og 

kylling! 

1 fl. 
2007 

CoHoLa Côtes du Rhône 
Frankrig 

 
 

Smagen er behageligt 
krydret og frugtig. Server til 

oksekød, lam, grillet kød 
eller kylling i sauce! 

5 stjerner 

1 fl. 
2009 

NU IGEN!! 

Stickleback Red Reserve 
Australien 

 
Smagen er generøs og 

munder ud i en lang 
eftersmag af fed solmoden 
frugt. Vinen nærmest tigger 
om at ledsage retter med 

godt oksekød, lam eller and 
og gerne fra grill! 

1 fl. 
2009 

NYHED! 

La Minga Carmenére 
Reserve, Chile 

 
Smagen er kødfuld og 
munder ud i en fyldig 

blød finish! 
Nyd til retter med lam, 
oksekød eller kraftigt 

fjerkræ 

 
 
 

Bestil på: tlf. 56283522 eller mail på: mail@denlillevinkaelder.dk 

–

Sekt er det østrigske svar på champagne. Denne sekt er produceret på 
Grûner Veltliner & Welschriesling og tilført 23 karat´s bladguld. 
Farven er let gylden og duften er rig og kompleks som en buket af blomster. 
Smagen er livlig og åben. 
Nyd som aperitif eller som ledsager til skaldyr, sushi og asiatisk mad. 

VÆRDI KR. 69,75 

   

   

 


